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ACEITE DE POLLO




ACEITE DE POLLO

ESPECIFICACION DE LA MATERIA PRIMA

Aceite de Pollo estabilizado, filtrado y enriquecido con aditivos que protegen los aportes nutricionales,
la acidez y la rancidez oxidativa, Normado segun resolucion SAG.

@ Origen: Animal.
® Uso: Alimentacion animal, Autorizado por el SAG.

PROPIEDADES NUTRICIONALES

Ac. Linoleico

Ac. Linolénico
Ac. Oleico Min. 34 %

| Ac, Palmitico | Min. 20 % |

PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS

Acidez Ole!ca (A, Grasos 5.0 méax. Norma Chilena NCh95,0f81
Libres)
Humedad 0.5 méax. Norma Chilena NCh 100/2,
0Of81
indice de Yodo 77 min. Norma AOCS Tgla-641983

Norma Chilena NCh 101,0f81

indice de Peroxidos Ol\g(/elgg Norma Chilena NCh105,0f80

PARAMETROS ORGANOLEPTICOS

Liquido, oleoso, transparente y

Apariencia libre de materias extrafias Sensorial
Color Caracteristico Sensorial
Caracteristico, sin aroma .
- S - Sensorial
Olor rancio, acido o extrafio
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ACEITE DE POLLO

CRITERIOS DE INOCUIDAD ALIMENTARIA

El producto debe ser inocuo, vale decir, que debe cumplir con los criterios y parametros establecidos y
estar libre de sustancias extrafias (insectos, metales, maderas, plasticos, etc,), Debera mantener su
naturaleza original.

ENVASE

Camion cisterna de acero inoxidable 15-28 ton.

Octobins desechable 1,000 litros
Tambor 200 litros

Bidén 25 litros
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